
Extra vergine
L’olio extra vergine d’oliva, si ottiene 
con le varietà cellina, ogliarola e leccino. 
Viene sottoposto a rigidi controlli dal 
momento della raccolta, che avviene 
esclusivamente con mezzi meccanici, 
a quello del confezionamento.

Le olive vengono raccolte con intercettatori 
ad ombrello rovesciato, che impediscono al 
frutto di toccare terra, affinchè mantenga 
intatti tutti i suoi pregi.

D.O.P.
Il marchio D.O.P. certifica la 
denominazione di origine protetta. 
Oltre alla tutela della zona di origine, 
si garantiscono i processi di 
coltivazione, di raccolta, di 
lavorazione delle olive ed il corretto 
sistema di conservazione dell’olio.
La certificazione D.O.P.  Terra 
d’Otranto garantisce il consumatore 
sul prodotto della terra d’origine, 
rievocandone i colori, i sapori ed i 
profumi naturali.

Leccino
Accanto alle secolari varietà autoctone del 
Salento come l’ogliarola e la cellina, si trova il 
leccino, da cui si ottiene un olio pregiato 
monovarietale.
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Olives are picked using any interceptives with 
the form of an overturned umbrella to debar 
fruits from falling down on the ground, in order 
to keep intact its ver y good quality.

Extra virgin 
Extra virgin oil is produced with cellina, 
ogliarola and leccino varieties. It is very 
r igidly since the olive-har vesting, 
exclusively made by using mechanical 
systems, to the packaging.

Leccino olives are situated beside secular and 
autochton olive’s varieties of Salento. Leccino 
produces a precious monovariety olive oil.

DOP is a trade mark which certifies 
the protected denomination of the 
product. In addition to protecting the 
origin zone, the mark guarantees tilling 
process, picking olive process and 
correct storage of olive oil. DOP Terra 
d’Otranto certificate, guarantees 
consumers for product’s land of origin, 
recalling colours, flavours and natural 
smells.

Olive da mensa
di varietà kalamata

Kalamata quality
olives



L’Azienda Agricola Elena Georgopoulos, situata nell’antica e 

fertile Terra d’Otranto, coltiva oltre 100 ettari di superficie, 

producendo olio extra vergine d’oliva e D.O.P. Coniuga la fedeltà 

alle tradizioni e al rispetto dell’ambiente, con le metodologie 

innovative per la produzione di un olio pregiato.

C’era una volta un luogo dove solo l’antica via 

Traiana era ciò che restava di un’importante 

presenza umana.

Un giorno una saetta colpì quel luogo, lo segnò 

per sempre rendendolo magico ed evocativo.

Azienda  Agricola
Elena Georgopoulos

via Puglia, 1 - 73020 - Castrì di Lecce (LE) Italy
Tel. 0832/82 66 06

Once upon a time there was a place where only 

the old Trayan way remained of an important human 

presence.

One day a thunderbolt hit that place marking it for 

ever, making it magic and evocative.

Elena Georgopoulos farm is situated in old and fruitful Terra 

d’Otranto, it farm over 100 hectares of area, producing extra virgin 

olive oil and DOP olive oil. The farm brings together traditions, fidelity 

and environmental respect with the innovative methodologies to 

produce a precious olive oil.

Intenso

Leccino

Delicato

250 ml 500 ml 750 ml 500 gr 1000 gr 5 Litri

D.O.P.

Vergine

Olive da mensa


